oM 100

Keittitmme on koonnut itsenaisyyden eri vuosikymmenilta
herkullisen menukokonaisuuden, jossa perinteet ja moderni

gastronomia kohtaavat 100-vuotiasta Suomea kunnioittaen

1917

Vuosisadan alussa Venajén tsaarin keittio eli kukoistuskauttaan ja venalainen

ruoka nakyi myss Helsingin herrojen poydissa ja ravintoloissa

1Q17-1957

Kansan péydissa nousukausi ei viela nakynyt, kalastaminen ja viljely

toivat raaka~aineet keittioon.

1937-1Q57

Sodan aikana elintarvikkeita saddeltiin. Sodan jalkeen ruoan ollessa
kortilla pellot ja metsat olivat paasaantsinen tai jopa ainoa ruoanléhde.

Riistaruoat valmistettiin hyodyntaen arvokas saalis kokonaisuudessaan.

1957-1Q77

Pula-ajan jalkeen vaurastuminen toi ruokapéytiin yha useammin erilai~

sia lihoja ja kotitekoiset juomat olivat taloniséntien suurinta herkkua.

19771097

Kaupungistuminen ja teollistuminen rikastuttivat ravintolaeclaméaa ja

ulkomailta saapui Suomeen useita ruokatrendeja.

1097-201/

Gastronominen kentté kukoistaa kaupungin lukuisissa ravintoloissa.
Jotkin perinteet ovat yhdistaneet kansaa jo yli sadan vuoden ajan ja

tulevat yhdistamaéan jatkossakin.

Viiden ruokalajin juhlamenu 68 €
Menulle suunnitellut juomat 52€



