
	
  

	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  

Menu	
  Alihankkija	
  40eur	
  
Olutmenu	
  20eur	
  

	
  

Foie	
  
Ankanmaksamoussea,	
  mausteista	
  sauternes	
  -­‐hyytelöä,	
  karamellisoitua	
  aprikoosia,	
  
vuohenjuustoa	
  ja	
  balsamiviinietikkaa.	
  Tarjoillaan	
  paahdetun	
  maalaisleivän	
  kera…	
  

Palm	
  Hop	
  Select,	
  Belgialainen	
  klassikko	
  maustettuna	
  tsekkiläisellä	
  Saazin	
  alueen	
  pilsner	
  
humalalla	
  

***	
  
Carbonade	
  Flamande	
  

Nimestään	
  ja	
  vivahteistaan	
  huolimatta	
  Belgialaistyylinen	
  pitkään	
  haudutettu	
  lihapata,	
  
melkein	
  kuin	
  ranskalainen	
  serkkunsa	
  Bouef	
  Bourguignon,	
  maailmankuulu	
  burgundinpata,	
  
mutta	
  viinin	
  asemasta	
  tummaan	
  olueen	
  tehtynä.	
  Tarjoillaan	
  belgianperunoiden,	
  vihreän	
  

salaatin	
  ja	
  sinapin	
  kera.	
  
Paljas	
  Bruin,	
  Belgialaisen	
  pienpanimon	
  tumma	
  ja	
  paahteinen	
  ale.	
  

***	
  
Pot	
  de	
  crème	
  au	
  chocolat	
  

Tätä	
  on	
  hieman	
  vaikea	
  selittää,	
  mutta	
  aina	
  ei	
  ole	
  tarviskaan.	
  Syntisen	
  hyvää	
  
suklaavanukasta	
  bourbon	
  -­‐vaniljalla	
  maustetun	
  kermavaahdon	
  ja	
  paahdetun	
  valkosuklaan	
  

kera	
  tarjoiltuna.	
  
Frank	
  Boon	
  Kriek,	
  Kirsikalla	
  maustettu	
  lambic	
  olut	
  

	
  
Fromage	
  +5.00	
  eur	
  

Pala	
  päivän	
  juustoa	
  ja	
  von	
  Trappen	
  hilloketta.	
  

	
  

Augustin	
  BARissa	
  
Alihankkija	
  messupassilla	
  

Palm	
  0,25l	
  +	
  Jaloviina	
  Kaski	
  4cl	
  10€	
  

	
  
	
  
	
  


